MGG IR R

H E N ﬁl P I O N AR AT R A AT MR A
HENRI PION

= g RESPECT DE LA VIGNE
@ . . ET DES [1OMMES, AUTHENTICITE,
we Alcterized OOrotseed» PLATSH : TENL NOTRIC PLIE,

DECOUVREUR DE TALENTS,
NOUS GUIDE PN SES VALEURS
201 ¢ DANS LES CHOIN
4 ) DE LA MAISON HENRI PION,

MAISON HENKI PION

Vosne-Kiomanée VOSNE-ROMANEE | SR
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VIN FIN DE BOUKGOGNE « BURGUNDY FINE WINE N 0001/6300 £

Millésime : 2()' ()

6300 boutcilles produites

VOSNE-ROMANEE est certainement le village le plus prestigieux de Bourgogne.
Il rassemble 4 des 5 AOC Grand Cru classés en MONOPOLE, (parmi lesquelles
A0OC Vosne-Romanée Romanée-Conti, La Romanée et La Tache. Aire de '’AOC village : 94,70 ha (au
total 179 ha dont 57 ha de 1¢r cru et 27 ha de Grand Cru).

Cépage : 100% Pinot Noir

|Cote de Nuits|

Bourgogne, Irance

A CONCGEUR ET CORBOIN

o o 51 AIRE DE PRODUCTION: Cette cuvée est
A produite sur le climat Les Barreaux, situé
tout au sommet du coteau.
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TECHNIQUES: Les raisins sont
vendangés a la main, triés, partiellement

@ éraflés, et macérés a froid avant
*""f fermentation (levures indigenes) suivi

"} d’un élevage de 14 mois en fits de chéne
{siely ; francais (0% de fts neufs). Filtration
: °| légere, faible sulfitage. Suivi méticuleux

NUITS-SAINT-GEORGES

Lo du calendrier lunaire.
« N
PERY S
2l VN P T FLAGEY-
‘ X S EcHEzeaux
'X‘)Y‘\§x ‘-

_v‘.a\£:4.;v_;'f,: T -

o
- Drines Covurts

2010
\g)ﬁNIi—B?()[\(l;‘inlt\’hlﬁli NOTES DE DEGUSTATION: Robe d’un rubis étincelant. Le nez, tres expressif,
- s’ouvre sur de doux aromes de fruits rouges (cerise), relevés d’une touche de
cacao et de camphre. La bouche offre une structure puissante avec une jolie
longueur. Un Vosne-Romanée impétueux et charnu !

oo POTENTIEL DE GARDE: Dans sa jeunesse, un passage en carafe est conseillé. Sa
Henri Pion s.a.s. structure se patinera avec les années. 1déal aprés deux de vieillissement et
4, Impasse des Lamponnes jusqu’a 10 ans de garde.
21190 Meursault, France
TEMPERATURE DE SERVICE: 16 2 18° C.
Tel (+33) (0)3 80 20 80 55

info@henri-pion.com
www.henri-pion.com
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